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PRECAUCOES IMPORTANTES

Precauc¢des basicas de seguranga devem sempre ser seguidas ao usar aparelhos elétricos,
incluindo as seguintes:

1. Leia todas as instrucdes atentamente.

2. Mantenha o aparelho longe de materiais inflamaveis.

3. As instrucdes também estarao disponiveis no site da KAISEI: www.kaisei.com.br

4. Evite tocar superficies quentes e nao feche ou obstrua o duto de exaustdo ou o duto de ar sob
quaisquer circunstancias. As alcas e botdes sao fornecidos para sua segurancga e protecao.

5. Para protegao contra incéndio, choque elétrico e possiveis lesdes, mantenha o cabo de
alimentacao, plugues e o aparelho longe de agua ou outros liquidos.

6. E necessaria supervisdo rigorosa quando qualquer aparelho é usado por ou perto de criancas.
7. Desconecte da tomada quando nao estiver em uso e antes da limpeza. Deixe o aparelho esfriar
antes de adicionar ou remover pecas e antes da limpeza. Certifique-se de que o aparelho esteja
DESLIGADO quando nao estiver em uso, antes de colocar ou retirar pecas e antes da limpeza.
8. Nao opere nenhum aparelho com um cabo ou plugue danificado. Se o aparelho apresentar
mau funcionamento ou tiver sido danificado de alguma forma, desconecte o aparelho e devolva-o
ao centro de servico autorizado mais proximo para verificagao, reparo ou ajuste.

9. O uso de acessorios ou anexos nao recomendados pelo fabricante do aparelho pode resultar
em incéndio, choque elétrico ou outras lesbes as pessoas.

10. N&o use ao ar livre.

11. Mantenha o cabo de alimentacao longe de superficies quentes e ndo deixe o cabo pendurado
sobre a borda de mesas ou balcdes.

12. Nao coloque sobre ou perto de uma superficie aquecida, como um fogao a gas ou elétrico, ou
em um forno aquecido.

13. Sempre use extrema cautela ao mover aparelhos contendo conteudos ou liquidos quentes.
14. Conecte o cabo a uma tomada elétrica doméstica. Para desconectar, gire o controle de
energia para DESLIGADO, depois remova o plugue da tomada de parede.

15. Nao use o aparelho para outro fim que ndo seja o pretendido.

16. O equipamento ndo deve ser utilizado com timer externo ou outra forma de temporizador.
Deve ser utilizado o timer do equipamento.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

ESTE APARELHO E APENAS PARA USO DOMESTICO.

Este aparelho é fornecido com um cabo de alimentacéo curto para reduzir o risco de
emaranhamento ou tropeco. Cabos de extensao podem ser usados se forem tomados cuidados
em seu uso. Se um cabo de extensao for usado, a classificacao elétrica marcada do cabo deve
ser pelo menos tdo grande quanto a classificacao elétrica do aparelho, e o cabo mais longo deve
ser arranjado de forma que n&o se estenda sobre o balcdo ou mesa onde possa ser puxado por
criangas ou tropecado involuntariamente.

Se o cordao de alimentagao esta danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante ou agente
autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitar riscos.



PRECAUCOES IMPORTANTES

Certifique-se de
seguir as instrucoes

® Estes AVISOS e CUIDADOS destinam-se a proteger vocé e outros de lesdes pessoais e danos
domésticos. Para garantir uma operacao segura, siga cuidadosamente.

Indica que a superficie pode se tornar quente
durante o uso. Evite contato direto.

Indica risco de
les&do grave. *1

O Inclui um aviso ou cuidado. Um cuidado
especifico € indicado dentro ou perto do
tridangulo por frases ou ilustragdes.

O

Indica risco de lesdao ou x2
& CUIDADOS dano a propriedade se %3
manuseado incorretamente.

CUIDADOS
® Indica uma operagao proibida. Uma
operacao especifica proibida é indicada
dentro ou perto do circulo por frases ou
PROIBIDO ilustracdes.

%1 Lesdes graves incluem perda de visado, queimaduras (de
alta e baixa temperatura), choque elétrico, fraturas ésseas,
reagdes toxicas, bem como outras lesbdes graves o
suficiente para requerer cuidados médicos ou
hospitalizagao prolongada.

%2 Lesao indica dano fisico, queimaduras ou choque elétrico
gue ndo sejam graves o suficiente para requerer cuidados
médicos ou hospitalizagédo prolongada.

@ Inclui um aviso ou cuidado. Um
cuidado especifico é indicado dentro ou

INSTRUCOES perto do triangulo por frases ou ilustragdes.

%3 Dano a propriedade indica dano material a uma casa,
moveis ou animais de estimagao.

AVISOS

N&o mergulhe o produto em dgua nem o respingue com
agua.

°
o

7

Fazer isso pode causar curto-circuito ou choque elétrico.

Se as laminas ou a superficie do Plugue de Alimentagao
ficarem sujas, limpe-as.

Um Plugue de Alimentagao sujo pode causar incéndio.

Nao modifique o produto. Apenas um técnico de reparo
pode desmontar ou reparar esta unidade.

Tentar fazé-lo pode causar incéndio, choque elétrico ou lesdo.
Facga quaisquer consultas de reparo ao Servigo de Atendimento
ao Cliente da Zojirushi.

@

Use apenas uma tomada elétrica classificada em no
minimo 15 amperes, e ndo conecte outros dispositivos
na mesma tomada.

Conectar outros dispositivos na mesma tomada pode causar
superaquecimento, resultando em incéndio.

Né&o conecte ou desconecte o Cabo de Alimentagdo com
as maos molhadas.

e

Fazer isso pode causar choque elétrico ou lesao.

Insira o Plugue de Alimentagao completa e seguramente
na tomada elétrica.

Um Plugue de Alimentagéo inserido frouxamente pode causar
choque elétrico, curto-circuito, fumacga ou incéndio.

Né&o use o produto perto de materiais inflamaveis, como
uma cortina.

Fazer isso pode causar incéndio.

O uso continuo do produto pode causar fumaga, incéndio, choque

Nao permita que criangas usem o produto sem
supervisao. Mantenha-o fora do alcance de bebés.

Criangas correm risco de queimaduras, choque
elétrico ou lesdes.

elétrico ou lesdes.

Néo use o produto se o Plugue de Alimentacao ou o
Cabo de Alimentagéo estiver danificado ou se o Plugue
de Alimentagao estiver frouxamente inserido na tomada

Pare de usar imediatamente se notar qualquer um dos
seguintes sintomas indicando um mau funcionamento
ou avaria:

» O Plugue de Alimentacéo ou Cabo de Alimentagao ficou muito quente.

» O Cabo de Alimentagao esta profundamente danificado ou deformado.

* Ha um cheiro de queimado.

» Uma ou mais partes do produto esta rachada, solta ou instavel.

» Aceletricidade liga e desliga quando o Cabo de Alimentagao é tocado
ou movido.

» Vocé sente um formigamento ou leve choque elétrico.

» O produto ndo funciona mesmo quando o Botdo do Temporizador esta
LIGADO.

elétrica.

Fazer isso pode causar choque Iy
elétrico, curto-circuito ou incéndio. —

Plugue

Cabo de Alimentagao Tomada Elétrica

Se vocé notar qualquer um dos sintomas acima, desconecte o
produto imediatamente e entre em contato com a loja onde o
comprou ou com o Servigo de Atendimento ao Cliente da Zojirushi.

Néo danifique o Cabo de Alimentagao. Nao dobre, puxe,
torga, dobre ou tente modificar o Cabo de Alimentagéao.
Né&o o coloque sobre ou perto de superficies ou aparelhos
de alta temperatura, sob itens pesados ou entre objetos.

O © 00

Um Cabo de Alimentagao danificado pode causar incéndio ou
choque elétrico.

Este produto nao se destina ao uso por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de
experiéncia e conhecimento, a menos que tenham
recebido supervisao ou instrugao relativa ao uso do
aparelho por uma pessoa responsavel por sua
seguranga. As criangas devem ser supervisionadas
para garantir que nao brinquem com o aparelho.

® As ilustracdes usadas nestas Instrucdes de Operacao podem variar do produto real que vocé adquiriu.




CUIDADOS

~

Superficie pode ficar quente durante o uso. Nao toque.

Tocar pode causar queimaduras.

Nao coloque ou use o produto em superficies instaveis
ou superficies vulneraveis ao calor.

Fazer isso pode causar incéndio.

Desconecte o Plugue de Alimentagao da tomada quando
o produto nao estiver em uso.

Deixar o Plugue de Alimentagdo em uma tomada pode
danificar o isolamento, resultando em choque elétrico,
curto-circuito ou incéndio.

Néo superaqueca o produto.

Fazer isso pode fazer com que o produto pegue fogo.

Durante o pré-aquecimento ou cozimento, mova
passaros e pequenos animais sensiveis a fumaga ou
cheiros para outros comodos, e abra janelas ou ligue
exaustores.

Nunca deixe o produto sem supervisdo durante a
operagao.
Os alimentos podem pegar fogo.

Néo opere o produto com objetos em cima ou
embaixo dele.

O produto ou objeto pode deformar, derreter ou
causar incéndio.

Sempre desconecte o produto segurando o Plugue de
Alimentagéo, ndo puxando o Cabo de Alimentagao.

Puxar o Cabo de Alimentagao pode causar choque
elétrico, curto-circuito ou incéndio.

Nao use o produto perto de paredes, mdveis ou sob
prateleiras.

O calor pode danificar, descolorir ou deformar paredes,
moveis ou prateleiras.

Deixe o produto esfriar antes de limpar.
Algumas partes podem causar queimaduras quando
quentes.

Limpe apés cada uso.
Restos de comida e 6leo deixados para tras podem
causar fumaga ou incéndio.

Néo toque nem remova a bandeja de agua enquanto
o produto estiver em funcionamento.

Se os alimentos comegarem a soltar fumaga ou pegar
fogo, desligue imediatamente o Temporizador e
desconecte o Plugue de Alimentagao.

Se os alimentos pegarem fogo, ndo abra a Tampa até
que a chama se extinga. Nao tente apagar o fogo
derramando agua sobre ele, pois pode fazer com que
a Janela de Vidro quebre.

QL VO P

Sempre certifique-se de que a Bandeja de Agua esteja
colocada antes do uso.

Operar sem a Bandeja de Agua pode causar incéndio.

Se o Cabo de Alimentagéo estiver danificado, ele deve
ser substituido pelo fabricante, seu agente de servigo
ou pessoas igualmente qualificadas para evitar riscos.

IMPORTANTE

-
B Mantenha seu rosto longe do produto ao abrir a Tampa durante ou
imediatamente apds o cozimento.
Vapor quente ou fumaga pode causar escaldaduras.

B Sempre adicione agua na Bandeja de Agua ao operar.
Operar sem agua pode causar incéndio.

W Adicione mais agua a Bandeja de Agua ao cozinhar consecutivamente.

Nao cozinhe consecutivamente se o alimento for rico em dleo ou
gordura.
Fazer isso pode causar incéndio.

W Nao use folhas de cozimento ou pedras de assar.
Pode causar fumaga, incéndio ou queimaduras.

B Nao respingue agua na Janela de Vidro durante a operagao.
Fazer isso pode danificar a Janela de Vidro.

W Nao cozinhe alimentos que possam expandir em tamanho ou deformar
(por exemplo, bolos de arroz, lulas secas).
O contato com os Aquecedores pode causar incéndio.

W Nao opere o produto sem colocar alimentos dentro. Se acidentalmente
ligado sem alimentos, deixe-o esfriar naturalmente.

Forgar o resfriamento com agua pode danificar o produto.

M Certifique-se de fechar a Tampa.
Operar com a Tampa aberta pode causar incéndio.

B Manuseie a Tampa e a Bandeja de Agua com cuidado
Para evitar danos.

B Néao opere em superficies vulneraveis ao calor** como toalhas de
mesa ou carpetes.
Fazer isso pode causar incéndio.

M Nao incline o produto.
A agua pode derramar ou causar avaria.

B Nao carregue o produto pelas Algas da Tampa.
Pode causar lesées ou danos ao produto.

B Sempre separe a Tampa e o Painel Refletor antes de remover a
Bandeja de Agua.
Abrir a Tampa sem a Bandeja de Agua pode fazer com que o produto caia
para tras.

H Nao coloque alimentos diretamente nos Aquecedores.
Pode causar incéndio.

B Nao cubra o Duto de Exaustao e o Duto de Ar.
Pode danificar o produto.




DIAGRAMA DO PRODUTO
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Avisos

Nao toque na parede, modveis ou outros aparelhos durante o uso.

Mantenha distancia do lado esquerdo, lado traseiro e parte superior
durante o uso (exemplo: o lado direito € espago aberto).

Nao use em um espaco confinado.

Nao coloque o produto mais alto que o ombro do usuario.
Evite tocar na tampa superior ao remover alimentos.

O lado direito € espaco aberto
. J




COMO USAR

~— Antes de usar

e Este produto foi projetado para assar alimentos. N&o use para outros fins.
® Remova todas as embalagens dentro do produto antes do uso.
® Pode aparecer uma leve fumaga durante o primeiro uso. Isso € normal e inofensivo.

® Certifique-se de que a Tampa e o Painel Refletor estejam firmemente colocados (veja pg.10 "COMO DESMONTAR").

\_

J

1 1nsira o Plugue de Alimentacao em uma tomada elétrica.

Certifique-se de que o Botao do Temporizador esteja na posicao DESLIGADO.

2 Coloque o Refletor Flutuante e a Bandeja de Agua:

(D Abra a Tampa e remova a Bandeja de Agua.

e Abra a Tampa suavemente para evitar
quebrar a Dobradica.

(2 Coloque o Refletor Flutuante na Bandeja
de Agua.

e Coloque o Refletor Flutuante com o lado
0CO para cima.

(3 Coloque a Bandeja de Agua no Corpo
Principal.

bandeja de agua

3 Adicione Agua a Bandeja de Agua:

Adicione cerca de 10 oz. (1-1/4 xicaras) de agua.

e Evite respingar agua no Aquecedor
Inferior ou dentro do Refletor Flutuante.

e Um dispositivo de protecao € ativado

se a Bandeja de Agua estiver vazia, grelha
cortando a energia para os

Aquecedores. Aguarde 20 minutos _
para esfriar, depois reabastega com q
agua para retomar a operagao.

bandeja de agua




COMO USAR Cont.

4 Coloque a Grelha no Corpo Principal

Vire a grelha para ajustar a altura
dependendo da espessura do alimento.

Ao assar peixe/alimento Ao assar peixe/alimento
com corte grosso: com corte fino:

=J U_J

e Ao assar peixe/alimento com corte grosso, por favor
Coloque-o no centro da Grelha para evitar contato com
o Aquecedor Superior.

Ajuste a altura da grelha de acordo com o corte.

5 Pré-aqueca por 5 Minutos.

(D Feche a Tampa e gire o Botao do
Temporizador para 5 PREFAQUECIMENTO

(2 0 temporizador (= configurar o
emitira um som quando o | temporizador para

pré-aquecimento estiver glem”glsr:‘;:gargmﬂdos
completo. 11, depois volte para o

tempo desejado.

6 Comece a Assar.

(1 Abra a Tampa e coloque o peixe/alimento na Grelha.

(2) Feche a Tampa e gire o Botao do Temporizador para
o tempo de cozimento desejado.

e Consulte "Tempos Sugeridos de Assamento” na pg.9

® Monitore o progresso através da Janela de Vidro.

e Adicione agua a Bandeja de Agua’se evaporada. Despeje
agua na lacuna entre a Bandeja de Agua e o Refletor
Flutuante para evitar respingar no Aquecedor Inferior.

® Mantenha seu rosto longe do produto ao abrir a Tampa
durante/apds o cozimento para evitar escaldaduras de vapor
ou fumacga.

® Nao toque nos Aquecedores ou partes metalicas durante a
operacao, eles ficam extremamente quentes.

® Evite superaquecimento.

[Para parar de assar: Gire o Botao do Temporizador para DESLIGADO.]




] Assamento Completo

Tempos Sugeridos de Assamento

O temporizador emitird um som quando o
assamento estiver concluido.

(D Abra a Tampa e remova o alimento.
(2) Desconecte o Plugue de Alimentacao.

e Toque apenas nas Alcas apos o
cozimento,outras partes podem estar quentes.

e Reduza ligeiramente o tempo de cozimento
para assamentos consecutivos.

4 Itens Espessura (cm) Peso por Pega (g) Tempc()nc‘ii?lgt%zsl)mento\
Saurio do Pacifico (Samma) (2 p¢s.) — 180 9~10
Saurio do Pacifico (Samma) (4 p¢s.) — 180 13~15
Cavalas Secas Abertas (2 pcs.) — 120 8~10
Bifes de Salmao (2 pc¢s.) 2.54 150 10~12
Tilapia (2 p¢s.) 1.91 70 8~10
Tilapia embrulhada em papel aluminio 1.91 70 13~15
Bifes (2 p¢s.) 2.54 300 11~13
Costeletas (2 pcs.) 1.91 120 10~12

Cachorros-quentes (resfriados, 8 pcs.) 1.91 50 5~6

Linguica (resfriada, 5 pcs.) 2.54 100 8~10

\_ Frango (peito/coxa, 1 pg.) 2.54 180 14~16 )

Ajuste o tempo de cozimento em +2—-3 minutos com base na quantidade de alimento, tamanho, temperatura ambiente e voltagem.
Evite que o alimento toque no Aquecedor Superior para evitar queimar.

Para "Tilapia embrulhada em papel aluminio”, certifique-se de que o papel aluminio ndo entre em contato com o Aquecedor Superior.
Asse o frango com a pele para baixo.

Dicas de Assamento ~N

e Prevenir enrolamento: Faca cortes nas

e : e Cozimento uniforme: Engraxe a
superficies dos alimentos ou use espetos.

grelha apos o pré-aquecimento.
e Prevenir queimaduras: Salgue
caudas/barbatanas de peixe ou cubra com
papel aluminio.

e Espessura ideal: Mantenha carne <1
polegada e peixe <1,25 polegadas.

sal papel aluminio

e Prevenir enrolamento: Faga cortes nas superficies dos alimentos ou use espetos.

e Prevenir queimaduras: Salgue caudas/barbatanas de peixe ou cubra com papel
aluminio.




COMO DESMONTAR

p
e Remontagem: Inverta estes passos.

e Sempre remova a Tampa e o Painel Refletor antes de remover a Bandeja de Agua. Abrir a
Tampa sem a Bandeja de Agua pode fazer com que o produto tombe para tras.

e Evite derramar agua da Bandeja de Agua.

2
1 Remova a Tampa

Feche a Tampa e gire as Travas (2 locais) 90° para desbloquear.
Segure as Algas e deslize a Tampa para frente horizontalmente.

Travas
na tampa

-

4 4
2 Remova o Painel Refletor 3 Remova a Bandeja de Agua

Deslize o Painel Refletor como ilustrado Deslize a Bandeja de Agua para frente
para remover. como ilustrado para remover.

\




LIMPEZA E MANUTENCAO

Sempre desconecte e esfrie o produto antes de limpar.

e Limpe apos cada uso para evitar cozimento desigual ou danos ao aquecedor.
e Nao use ferramentas abrasivas, alvejante ou lava-loucas.

4 )
(D Lave com uma esponja macia e detergente suave.
Tampa (2) Enxague e seque com um pano.
Painel Refletor Filtro Catalitico ~
Refletor Flutuante
Grelha e Evite esfregar, fibras da esponja podem reduzir o
. : desempenho.
Bandeja de Agua .
. . e Seque completamente para evitar vapor durante
Servidor de Alimentos a operagao.
- /
(D Limpe com um pano umido (detergente suave).
o (2) Enxague com um pano limpo e umido.
Corpo Principal (3 Seque com um pano.
Aquecedores
( e N&o submerja em agua. )
Cabo de :
. ~ Limpe com um pano seco.
Alimentacao
\ )

10



GUIA DE SOLUCAO DE PROBLEMAS

Verifigue os seguintes pontos antes de solicitar assisténcia.

nao cozinha.

Condicao Causa Solucao
e Plugue de Alimentacédo nao
conectado seguramente.ara Conecte firmemente.
. evitar vapor durante a operacao.
0 alimento

e Temporizador ndo configurado

corretamente.

Configure o Temporizador
corretamente (veja pg.8).

e Bandeja de Agua esta vazia
(dispositivo de protecao ativado).

Adicione agua (veja pg.7).

Flash de
fogo/fumaca

dentro do assador.

e Oleo/gordura pingou no
Aquecedor Inferior.

Desligue o Temporizador
e desconecte.

Nao abra a Tampa ou
despeje agua.

primeiro uso.

11

Fumaca do Sleo/aord dual
e Oleo/gordura residua : .
Duto d(i queimando nos Aquecedores. Normal, limpe apos o uso.
Exaustao/Tampa.
. e Queima inicial de residuos Normal, a fumaca
Fumaca/cheiro de fabricacao. se dissipara.
durante o

e Interior sujo.

Limpe regularmente.




1 ano de Garantia Limitada do Produto

O Fish Grill Kaisei é fabricado com precisao, testado e inspecionado antes de deixar nossa
fabrica. Sua garantia cobre defeitos no material ou mao-de-obra por um ano a partir da data da
compra. Cabos ndo se incluem na garantia. Se for provado o defeito em qualquer pecga, o
produto sera consertado sem nenhum custo, mas uma taxa de envio sera cobrada. Esta garantia
nao se aplica a aparelhos danificados por mau uso, descuido, negligéncia ou acidentes. Esses
tipos de danos séo reparados mediante cobrancga. A Kaisei ndo se responsabilizara por
quaisquer danos incidentais, especiais ou consequentes. Todas as garantias implicitas, incluindo,
mas ndo limitada a, garantias de idoneidade e mercadoldgicas, sdo limitadas a duragdo de um
ano a partir da data de compra. Se seu Fish Grill Kaisei precisar de servigos técnicos durante o
periodo de garantia, entre em contato com nosso departamento técnico.

Politica de Devolucao

A Kaisei se esforga para fabricar os assadores de peixe de melhor qualidade do mundo. Em caso
de defeito de fabricagcdo do Fish Grill Kaisei dentro do prazo de garantia, vocé pode manda-lo de
volta na embalagem original para o local onde foi adquirido o produto, junto com uma copia da
nota fiscal. Caso o distribuidor ndo resolva o problema gentileza entrar em contato conosco no
telefone abaixo:

Kaisei *Att: Depto Técnico

www.kaisei.com.br

Fone: 11 4255.2039 / 11 96360.5570 (whatsapp)

Se vocé tiver mais duvidas quanto a esse ou outros topicos, nao hesite em contatar nosso

atendimento ao consumidor no numero acima.
Obrigado por seu interesse em nossos produtos Kaisei.

KAISEI
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